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Spole¢nost AGLO Trading s.r.o. plsobi na ceském trhu jiz 20 let. Spolecnost ma vlastni logistickou sit a disponuje dvéma
sklady v Kostelci nad Cernymi lesy a v Hradci Kralové. Hlavnimi ¢innostmi nasi spole¢nosti jsou retail a HoReCa. Dodavame
potraviny do sité zakladnich ceskych supermarketl jako jsou Billa, Globus a Kaufland. V rédmci HoReCy nase spolecnost
spolupracuje s vice jak 200 pizzeriemi a 100 restauracemi po celé CR. Spole¢nost AGLO Trading s.r.0. dovazi maso v kuchyrniské
Upravé z Litvy, uzeniny z Francie a ze Spanélska a syry z Pobalti (Litva, Loty$sko, Estonsko). Spole¢nost je také hlavnim
predstavitelem finského koncernu Valio na ¢eském trhu.
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TVRDE SYRY - LITEVSKE SYRY DZIUGAS

S?R DiIUGAS doba zrani 6 mésici

Slozeni (ve 100 g): 26 % tuku, 67 % susiny, 40 % t.v.s., snizeny obsah laktdzy (0,01 %), bez
lepku, vhodny pro vegetariany, vysoky obsah proteinu (33 g ve 100 g syra). Fermentovany
syr DZiugas zrajici 6 mésicd je nejmladsim syrem z rodiny tvrdych syrd DZiugas. Tento syr
je delikatnfi, lehce slany. Ma perfektni vyuziti v teplé i studené kuchyni.

kod: 230040 Syr DZiugas - bochnik doba zrani 6 mésicii ccakSkg

SY’R DiIUGAS doba zrani 12 mésici

V tvrdém polotuéném syru DZIUGAS zrajicim 12 mésicl se zacinaji vyskytovat typické
znaky zralého syra. Mad mirné nahorklé aroma a jeho chut zacind ziskavat lehce pikantni
nadech. Vynika krémovou, u kirky bohatou, barvou. Ma tvrdou, jednolitou a dobrou ldmavou
texturu. Je bohatym zdrojem vapniku a proteind. Je vhodny na studenou kuchyni, do salat,
ale lze ho vychutnat i s vinem.

kod: 258599 Syr DZiugas - bochnik doba zrani 12 mésicii cca 4,5 kg, 1 ks/ karton

SYR DiIUGAS doba zrani 18 mésicii

Syr DZIUGAS zrajici 18 mésicl je stfedné vyzraly syr, ve kterém se otevird harmonie
intenzivniho aroma. Ma plnou mirné ostrou chut s jemnym nadechem suseného ovoce.
Krehkost tohoto syra vytvari jednotlivé krystalky vapnikovych soli, které svédci o nové etapé
zrani syru. Vynika tvrdou klrkou, kterd ma matnou, slabé naZloutlou barvu s nazelenalym
odstinem. Tento syr je bez lepku a laktdzy.

kod: 258600 Syr DZiugas - bochnik doba zrani 18 mésici cca 2,20 kg, 2 ks/ karton
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SYR DiIUGAS doba zrani 36 mésici

Tento extra tvrdy zraly syr neobsahuje lepek ani laktézu, ma silnou, mirné nahofklou
a ostrou chut, slabé pripominajici ovoce. Rozplyva se v Ustech a rozechviva chutové poharky.
M4 jemné nacervenalou, mramorovou barvu, krasné ldmavou texturu a je pokryt bilymi
krystalky vapnikovych soli. Bude perfektni jako pfedkrm nebo dezert. Doporucujeme podavat
s Cerstvymi hruskami, platky melounu, fiky a ofechy spolu s dobrym vinem.

kod: 258601 Syr DZiugas - bochnik doba zrani 36 mésicii cca 2,20 kg, 2 ks/ karton

AGLO Trading, s.r.o. H



TVRDE SYRY - LITEVSKE SYRY DZIUGAS TVRDE SYRY - LITEVSKE SYRY DZIUGAS

SYR DZIUGAS 12 mésici zrani - vyseé SYR DZIUGAS oba zrani 12 mésicii - limané kousky

.“ Slozeni: mléko, sl, mlécné kultury, syridlo. Priimérné vyzivové hodnoty ve 100 g vyrobku:
=d Energeticka hodnota 1494 kJ/357 kcal, tuky 25 g, z toho nasycené mastné kyseliny 18 g,
sacharidy 0 g, z toho cukry 0 g, bilkoviny 33 g, sl 2 g. Syr mé& snizeny obsah laktdzy
(0,01 %), je bez lepku, je vhodny pro vegetariany, ma vysoky obsah proteinu.

kod: 230023 Syr DZiugas vysec - doba zrani 12 mésicii 180 g, 12 ks/ karton kod: 263799 Syr DZiugas ldmané kousky - doba zrani 12 mésicii 100 g, 10 ks/ karton

SYR DZ'UGAS 18 mésici zrani - vysec SYR DZ'UGAS doba zrani 18 mésicii — lamané kousky

ﬁ\ Slozeni: mléko, sl, mlé¢né kultury, syridlo. Priimérné vyzivové hodnoty ve 100 g vyrobku:
D Energeticka hodnota 1494 kJ/357 kcal, tuky 25 g, z toho nasycené mastné kyseliny 18 g,
sacharidy 0 g, z toho cukry 0 g, bilkoviny 33 g, sl 2 g. Syr ma sniZzeny obsah laktdzy
(0,01 %), je bez lepku, je vhodny pro vegetariany, ma vysoky obsah proteinu.

kod: 256099 Syr DZiugas vysec - doba zrani 18 mésicii 180 g, 12 ks/ karton kod: 263800 Syr DZiugas ldmané kousky - doba zrani 18 mésicii 100 g, 10 ks/ karton

SYR DZIUGAS doba zrani 24 mésicii - vysec SYR DZIUGAS doba zrani 24 mésicii - lamané kousky

Syr DZUIGAS zrajici po dobu 24 mésic(, je tvrdy, zraly syr s vyraznou, ale prijemnou
vlni. Elegance jeho Cisté, korenéné a silné chuti je svazana dotekem suSeného ovoce.
Skvélé doplni kazdy stdl. Tento syr neobsahuje lepek, laktézu (0,01 %), ani konzervanty. Je
bohatym zdrojem vépniku a protein( (33 g ve 100 g syra).

kod: 256100 Syr DZiugas vysec - doba zrani 24 mésicii 180 g, 12 ks/ karton kod: 263802 Syr DZiugas lamané kousky - doba zrani 24 mésicii 100 g, 10 ks/ karton

SYR DZIUGAS doba zrani 36 mésicii - vysec SYR DZIUGAS doba zrani 36 mésicii - lamané kousky

Slozeni: mléko, sl, mlécné kultury, syridlo. Priimérné vyZzivové hodnoty ve 100 g vyrobku:
Energeticka hodnota 1494 kJ/357 kcal, tuky 25 g, z toho nasycené mastné kyseliny 18 g,
sacharidy 0 g, z toho cukry 0 g, bilkoviny 33 g, sl 2 g. Syr ma sniZzeny obsah laktozy
(0,01 %), je bez lepku, je vhodny pro vegetariany, ma vysoky obsah proteinu.

kod: 259299 Syr DZiugas vysec - doba zrani 36 mésicii 180 g, 12 ks/ karton B kod: 263801 Syr DZiugas ldmané kousky - doba zrani 36 mésicii 100 g, 10 ks/ karton

b AGLO Trading, s.r.o. 7



TVRDE SYRY - LITEVSKE SYRY DZIUGAS

SYR DilUGAS strouhany

Jednd se 0 smés tvrdych syrl Dziugas, ktera je vytecna pro teplou kuchyni, na Spagety,
pizzu, do polévek, pri zapékani, ale i do salatd. Syr DZiugas se dobre tavi a dodava jidlu
lehce pikantni chut.

kod: 230016 Syr DZiugas - strouhany 1 kg, 5 ks/ karton

TVRDE SYRY - ESTONSKE SYRY

SYR FORTE doba zrani 10-12 mésici

Tvrdy polotucny syr Forte kombinuje farmarsky zplsob vyroby syra se slozitymi
prichutémi parmazanu. Syr prochdzi nejméné desetimésicni dobou zrani, aby dosahl své
ojedinélé chuti. Zrani probiha v Italii, ¢imZ tento syr dosahuje silné, charakteristické chuti
pro syry parmazanového typu a lehké drobivé konzistence. Syr Forte neobsahuje lepek, ma
vysoky obsah proteinu a je vhodny pro vegetariany.

kod: 275035 Syr Forte - doba zrani 10-12 mésicii cca 1kg, 6 ks/ karton

SVR FORTE strouhany

Slozeni (ve 100 g): 26 % tuku, 64 % susiny, 40 % t.v.s., snizeny obsah laktozy (0,01 %), bez
lepku, vhodny pro vegetariany, vysoky obsah proteinu (33 g ve 100 g syra).

kod: 275032 Syr Forte - doba zrani 10-12 mésicii- strouhany 1 kg, 4 ks/ karton
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POLOTVRDE SYRY - LITEVSKE SYRY / ESTONSKE SYRY VALIO

AGLO Trading, s.r.o.

SYR GERMANTO TILSIT

Slozeni (ve 100 g): 26,1 % tuku, 45 % t.v.s., min. 56,5 % susiny, bez lepku, vhodny pro
vegetariany. Tento polotvrdy plnotucny syr dostal své jméno podle nékdejsiho mesta
Tilsit, kde jej zacali vyrabét holandsti pristéhovalci. V oblasti Zemaitijos se tento syr vyrabi
dodnes. Syr Germanto Tilsit zraje 6 az 8 tydn(, méa bohatou, smetanovou chut s orfechovym
nadechem, hutnou strukturu s malymi ocky.

kod: 230025 Syr Germanto Tilsit cca 4,8 kg, 1 ks/ karton

SYR GERMANTO GOUDA

Slozeni (ve 100 g): 26,1 % tuku, 45 % t.v.s, min 56 % susiny, bez lepku, vhodny pro
vegetariany. Germanto Gouda je polotvrdy plnotucny litevsky syr, ktery se vyrabi podle
plvodni receptury holandskych pristéhovalcl. Tento syr ma bohatou chut, hladkou
strukturu a nazloutlou barvu. Pravidelné roztrousend ocka o velikosti zrna svédci o jeho
vysoké kvalité. Tento syr zraje 6 az 8 tydnd, ma jemnou vini a smetanovou chut.

kod: 230007 Syr Germanto Gouda cca 4,8 kg, 1 ks/ karton

SYR LACEY SWISS

SloZeni (ve 100 g): 22 % tuku, 54 % susiny, 39 % t.v.s., snizeny obsah laktozy (0,01 %), bez
lepku, vhodny pro vegetariany, obsahuje vitamin A. Lacey Swiss je polotvrdy syr s jemnou
nasladlou oriSkovou chuti. Je to variace na Svycarsky syr Emental. O¢ka nebo-li kaverny jsou
drobna, coz syru dodava na rezu krajkovy vzhled. Md mensi obsah soli nez je béZzné u ostatnich
syrQ tohoto typu. Krasné se vyjima na oblozenych misach, hodi se k vinu.

kod: 258603 Lacey Swiss cca 2,5 kg, 3 ks/ karton

SYR LACEY SWISS 2504

Slozeni (ve 100 g): 22 % tuku, 54 % susiny, 39 % t.v.s., sniZzeny obsah laktdzy (0,01 %), bez
lepku, vhodny pro vegetariany, obsahuje vitamin A.

kod: 275041 Lacey Swiss 250 g, 8 ks/ karton
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POLOTVRDE SYRY - ESTONSKE SYRY VALIO

SYR HAVARTI

Slozeni (ve 100 g): 28 % tuku, 56 % susiny, 50 % t.v.s., snizeny obsah laktézy (0,01 %), bez
lepku, vhodny pro vegetariany, bohaty zdroj vapniku (94 % z denniho referencniho prijmu).
Syr Havarti je jednim z nejznaméjsich a nejoblibengjsich tradi¢nich severskych syrd. Pro
vyrobu syru Havarti je pouzivano jen nejkvalitngjsi pasterizované kravské mléko a tradi¢ni
danské kultury. Syr Havarti je polotvrdy syr s mirnym obsahem soli, svétle zluté barvy
s malymi ocky, hladkou texturou a lahodnou sladko-smetanovou chuti. Syr ma relativné
kratkou dobu zrani, priblizné 4-5 tydn(.

kod: 275043 Havarti cihla cca 4,5 kg, 3 ks/ karton

SYR CEDAR ATLEET

SloZeni (ve 100 g): 27 % tuku, min. 56 % susiny, min. 49 % t.v.s., sniZzeny obsah laktozy
(0,01 %), bez lepku, bohaty zdroj vapniku (84 % z denniho referenc¢niho prijmu).
Cedar Atleet je polotvrdy plnotuény zraly syr. M& Zlutou charakteristickou barvu, hladkou,
nedrolivou strukturu a jemnou chut se slanym nadechem. Bajecné se hodi k vinu a do
studené i teplé kuchyné.

kod: 275058 Cedar Atleet cihla cca 2,7 kg, 5 ks/ karton

POLOTVRDE SYRY - LOTYSSKE SYRY

AGLO Trading, s.r.o.

SYR GRANISTER

Slozeni (ve 100 g): 50 % t.v.s., 62 % susiny, bez lepku, vhodny pro vegetariany. Polotvrdy
syr Granister zraje po dobu 12 mésict. Diky pouziti stejnych syrarskych kultur, jako pfi
vyrobé tvrdého syru Grano Padano, pfipomina syr Granister chut parmazanu. Pri konzumaci
tohoto syru budete citit mala zrnka laktdzy charakteristicka pro syry dlouhé doby zrani. Syr
ma trochu pikantni karamelovou chut a jemnou texturu s drobnymi ocky.

kod: 273021 Polotvrdy syr Granister, doba zrani 12 mésicii 250 g, 6 ks/ karton

SYR CESVAINE S PISKAVICI A SEMINKY

Slozeni: pasterizované kravské mléko, smés semen 1,9 %: slunecnicova, sezamova,
dynova a lnénd seminka, piskavice 0,5 %, sal: NaCl, CaCl?, mlékarenské kultury, mikrobialni
syridlo, barvivo (Annato). Syr Cesvaine je polotvrdy syr typu Gouda, obohaceny o piskavici
a smeés semen, ktera mu dodavaji jedinecnou chut. Syry jsou pokryty vrstvou zlutého vosku,
ktery je charakteristicky pro dobu zrani 2 mésic(.

kod: 273001 Syr,Cesvaine“ s piskavici a seminky cca 2,15 kg, 2 ks/ karton

SYR CESVAINE S RAJCATY A CESNEKEM

Slozeni (ve 100 g): pasterované mléko, 0,9 % na slunci susenych rajcat, 0,1 % granulovany
cesnek, stl: NaCl, CaCl?, mlékarenské kultury, mikrobidlni syridlo, barvivo (Annatto). Chutova
kompozice polotvrdého 2 mésice zralého syru Gouda se susenymi rajcaty a cesnekem Vas
zcela jisté uchvati svou lehkou pikantnosti a jedinec¢nou vin.

kod: 273002 Syr ,Cesvaine“ se suSenymi rajcaty a cesnekem cca 2,15 kg, 2 ks/ karton
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POLOTVRDE SYRY - FINSKE SYRY VALIO

SYR OLTERMANNI

Slozeni (ve 100 g): 29 % tuku, 58,6 % susiny, 50 % t.v.s., snizeny obsah laktozy (0,01 %),
bez lepku, vhodny pro vegetaridny, bohaty zdroj vapniku (96 % z denniho referenéniho
prijmu), fosforu (69 % z d.r.p.) a zinku (35 % z d.r.p.), obsahuje vitaminy B2, B12. Tradi¢ni syr
Oltermanni je krémovy, smetanovy s mirné slanou chuti, na povrchu hladky. Tento finsky
syr je inspirovany danskym syrem Havarti.

kod: 276001 Oltermanni 1 kg, 11 ks/ karton

CERSTVE SYRY - LITEVSKE SYRY / LOTYSSKE SYRY

SYR PIK-NIK

Slozeni (ve 100 g): 20,8 % tuku, 40 % t.v.s., min. 51,5 % susiny, snizeny obsah laktdzy,
bez lepku, vhodny pro vegetariany, obsahuje vitamin A. Cerstvy syr Pik-nik obsahuje malo
soli, proto je vhodny zejména pro déti. Tento syr neobsahuje konzervanty, barviva, ani
zvyraznovace chuti. Je to zdravy a prirodni produkt plny minerald, bilkovin a vitamind. Jeho
vyroba je obdobna vyrobé mozzarelly.

kod: 230020 Syr Pik-Nik pro déti natural 40 % t.vs. 80 g, 14 ks/ karton

UZENA MOZZARELLA

Slozeni (ve 100 g): 19 % tuku, 45 % t.v.s., 40 % susSiny, vhodnd pro vegetariany. Uzena
mozzarella je klasicky, polotvrdy, nezrajici syr italského typu, jemné, lahodné chuti, malo
soleny. LotySsti syrarsti mistfi ve spoleénosti Smiltenes Piens ho udi na olSovém drevé. Uzend
mozzarella zlstava déle Cerstva a dobre se tavi. Je naprosto neopakovatelna v kombinaci
s Cerstvymi bylinkami a pestem, na grilu nebo jako nadivka v pec¢enych cuketach nebo lilcich.

kod: 230024 Uzena mozzarella 1 kg, 7 ks/ karton

ZRAJICI SYRY

TAVENE SYRY

AGLO Trading, s.r.o.

MEMEL BLUE

Jednd se o prirodni mékky zrajici syr. Obsahuje 50 % t.v.s., 56 % susiny a je bez laktdzy.
Memel Blue je ruc¢né vyrabény syr s modrou plisni Penicillium roqueforti. Doba zrani syra
je 6 az 8 tydnl za zvlastnich podminek, které umoznuji rist kultury modré plisné.

kod: 230001 Syr ,Memel Blue* cca 1,5 kg 2 ks/ karton

TAVENY SYR S TVRDYM SYREM DZIUGAS

SloZeni (ve 100 g): 22,4 % tuku, 50 % t.v.s., min. 40 % susiny, bez lepku, vhodny pro
vegetariany. Tavené syry Zemaitijos jsou vyrobeny z kvalitniho mléka a syr(, neobsahuji
lepek, jsou snadno roztiratelné a svou vini Vam pripomenou détstvi. Jedna se o chutové
vyrazny syr s pridanym tvrdym syrem DZiugas, ktery klasickou syrovou chutjesté zndsobuje.

kod: 258201 Taveny syr iemaitijos s DZiugasem 175 g, 12 ks/ karton

TAVENY SYR S HOUBAMI

SloZeni (ve 100 g): 22,4 % tuku, 50 % t.v.s., min. 40 % susiny, bez lepku, vhodny pro
vegetariany. Tento syr je jemny, smetanovy s chuti opravdovych hfibkd nasbiranych v lese.
Skvéle se hodi do polévek, omacek a na studenou kuchyni.

kéd: 258202 Taveny syr Zemaitijos s houbami 175 g, 12 ks/ karton
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UZENINY - SPANELSKE UZENINY

AGLO Trading, s.r.o.

CHORIZO VELA MILD EXTRA

Chorizo je odedavna spojeno se zabijackami. Jedna se o kulturni a dokonce i nabozenskou
tradici, kterd je charakteristicka pro katolické Spanélsko. Rodiny se tak zasobovaly masem
na cely nadchdazejici rok. Rodinny podnik La Selva pripravuje tento chutny saldm podle
staré receptury. Chorizo je skvélé k vinu, hodi se do teplych pokrmd, ale je také vynikajici
s chlebem k pivu.

kod: 240110 Chorizo Vela Mild Extra cca 2,1 kg, 4 ks/ karton

CHORIZO VELA PIKANTNI EXTRA

Varianta choriza v ostrém provedeni. Pokud jste milovniky chilli, feferonek a palivé
papriky, urcité si ho zamilujete.

kod: 240111 Chorizo Vela Pikantni Extra cca 2,1 kg, 4 ks/ karton

FUET EXTRA

Nejznaméjsi tradicni Spanélsky saldmek vyrobeny z veprového masa v rodinné firmé
v Katalansku. Tato pochoutka se vyrabi jiZ po staleti. La Selva se zaméruje na podstatu
remeslné vyroby fuetu, kterou rozvinula v souladu s tradici. Fuet se skvéle hodi k vinu, ale
i k béznému osvézeni vaseho jidelnicku.

kod: 240109 Fuet extra 170 g, 16 ks/ karton

FUET V PEPRI

Slozeni: veprové maso a sadlo, laktdza, susené odstredéné mléko, sul, veprova jatra,
veprova bilkovina, dextrdza, koreni, stabilizator (E451, E450), antioxidant (E301) 121,
E 161c), slunecnicovy olej, Cerny pepr. MiZe obsahovat stopy soji.

kod: 240113 Fuet v pepri 170 g, 16 ks/ karton
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UZENINY - SPANELSKE UZENINY
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FUET PLATKY

Slozeni: veprové maso a sadlo, laktéza, susené odstredéné mléko, sudl, veprova jatra,
veprova bilkovina, dextrdza, koreni, stabilizator (E451, E450), koreni, antioxidant (E301) 121,
E 161c), slunecnicovy olej. Mize obsahovat stopy soji.

kod: 275020 Fuet platky 60 g, 10 ks/ karton

FUET MINI

Veprové maso a sadlo, laktéza, susené odstredéné mléko, sdl, veprova jatra, veprova
bilkovina, dextréza, kofeni, stabilizator (E451, E450), koreni, antioxidant (E301) 121, E 161¢),
slunecnicovy olej. MGZe obsahovat stopy sdji.

kod: 275022 Fuet mini 60 g, 10 ks/ karton

SERRANO SUNKA

Serrano se radi do stejné kategorie, do které patri znamé italské prosciutto crudo (napf.
parmska Sunka) ¢i francouzsky jambon de Bayonne. Tato susena Sunka byla znama jako
pochoutka jeSté v dobach Rimské fise. Sunka se prodava krajena na tenké platky prolozené
listy félie. Kromé toho, Ze se Serrano hodi skvéle k vinu a na obloZzené misy, bajec¢né si na
ni pochutnate i s krajicem Cerstvého chleba s maslem.

kod: 274006 Serrano Sunka platky 100 g, 16 ks/ karton

MORTADELA S OLIVAMI

Opravdova mortadela inspirovana ltalii. Jedna se o jemny meékky salam, proSpikovany
kostkami veprové slaniny, dochuceny aromatickym korenim, koriandrem a zelenym
peprem, coz mu pridava na syté barvé. Mortadela je obohacena o celé zelené olivy, cozZ je
klasickd Uprava Mortadely charakteristickd pro Ibersky poloostrov. Je vytecna predevSim
na oblozenych misach a na chlebicky.

kod: 240106 Mortadela s olivami 2,5 kg, 2 ks/ karton

UZENINY - SPANELSKE UZENINY

AGLO Trading, s.r.o.

KRUTI SUNKA

Kriti prsa se posledni dobou stala Slagrem zdravych potravin, protoze jsou bohata na
bilkoviny a neobsahuiji ia’dny tuk. Rodinné uzenarstvi La Selva je vyrabi ze dvou kusl
vykosténych kratich prsou, jejich struktura vsak zlstava neporusend a prirozena. Tento

pfirodni produkt, s charaktemshckou vlni, Stavnaty a s velkou nutricni hodnotou, je vhodny
jak na svatecni stll, tak pri dietach a rekonvalescenci.

kod: 275002 Kriti Sunka cca 3,5 kg, 1 ks/ karton

SALAMI EXTRA

Salami extra je druh saldmu sestavajiciho z fermentovaného a na vzduchu suseného
veprového masa. Salami extra patri ke klasickym Spanélskym masnym vyrobklm a hodi
se na kazdy stdl i na cesty. Jeho ojedinéld, lehce pikantni chut Vas zcela jisté zaujme.

kod: 240102 Salami Extra cca 2,25 kg, 2 ks/ karton

SPANELSKA SLANINA - BACON

Slozeni: veprova slanina, sll, dextréza, stabilizatory (E451, E452), konzervanty (E262,
E243, E250), vytazky z koreni, cukr, antioxidanty (E316, E301). Vyuzeno na bukovém drevé.

kod: 164096 Bacon - mrazeny cca 4 kg, baleni 8 kg
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FRANCOUZSKA SUNKA

AGLO Trading, s.r.o.

VEPROVA SUNKA 0D KOSTI PECENA

Jednd se o exkluzivni francouzskou pecenou Sunku od kosti, kterou oceni i ti nejvétsi
labuznici. Hodi se pro teplou kuchyni a k vyrobé predkrm.

kod: 111007 Vepf. Sunka od kosti pecena - mrazena 2 kg, 4 kgl karton

VEPROVA SUNKA 0D KOSTI DUSENA

Slozeni: veprova kyta (zemé plvodu EU), masovy a zeleninovy vyvar, sdl, glukdzovy sirup,
dextréza, aroma, trtinovy cukr, dochucovadlo: laktat draselny, antioxidanty: erythrobat
sodny, askorbat sodny, konzervanty: dusitan sodny, fermenty.

kod: 111008 Vepr. Sunka od kosti duSena - mrazena 5 kg, 10 kg/ karton

VEPROVA SUNKA ROTI

Veprova Sunka Réti je exkluzivnijemné zauzena Sunka krajend na silngjsi platky. Ma lehce
korenénou chut, je vhodna k vyrobé teplych pokrm( a zachutna Vam i jen tak osmazend
s vejci.

kod: 111017 Veprova Sunka zauzena Roti - mrazena 2 kg, 4 kgl karton

VEPROVA SUNKA DUSENA

Slozeni: veprova kyta (zemé plvodu EU), masovy a zeleninovy vyvar, sdl, glukdzovy sirup,
dextréza, aroma, trtinovy cukr, dochucovadlo: laktdt draselny, antioxidanty: erythrobat
sodny, askorbat sodny, konzervanty: dusitan sodny, fermenty.

kod: 211002 Veprova Sunka dusend, platkovana - chlazena 2 kg, 8 kg/ karton
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PASTIKY
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PASTIKY

Prémiova rada pastik NATURAL, které obsahuji prirodni aromata, bez alergen(,
konzervantl, antioxidantd, bez umélych barviv a zvyraziovact chuti.

PASTIKA NATURAL S BACONEM

Vyzivové hodnoty (ve 100 g): Energetickd hodnota 1031 kJ/249 kcal, tuky 21,0 g, z toho
nasycené mastné kyseliny 8,9 g, sacharidy 2,3 g, z toho cukry 1,6 g, bilkoviny 12,0 g, sl
1,3 g. Pastika s baconem patri mezi skute¢né delikatesy a zamiluji si ji pfedevsim milovnici
zabijackovych pochoutek.

Kod: 277003 Pastika se slaninou 150 g 12 ks/ karton

PASTIKA NATURAL S BRUSINKAMI

Viyzivové hodnoty (ve 100 g): Energeticka hodnota 1052 kJ/254 kcal, tuky 21,0 g, z toho
nasycené mastné kyseliny 8,9 g, sacharidy 6,2 g, z toho cukry 4,2 g, bilkoviny 10,0 g, stl
1,3 g. Lahodna pastika je obohacena o proslazené brusinky, které ji dodavaji sladkokyselou
chut.

Kod: 277004 Pastika s brusinkami 150 g 12 ks/ karton

PASTIKA NATURAL S HOUBAMI

ViyZivové hodnoty (ve 100 g): Energeticka hodnota 1027 kJ/248 kcal, tuky 21,0 g, z toho
nasycené mastné kyseliny 9,1 g, sacharidy 2,4 g, z toho cukry 0,7 g, bilkoviny 12,0 g, sul
1,6 g. Pastika je doplnéna o lesni hribky, které se skvéle poji s jeji jemnou chuti, a dodavaji
ji charakteristickou vani.

Kod: 277002 Pastika NATURAL s houbami 150 g 12 ks/ karton

MASNE VYROBKY LITVA

VEPROVE

AGLO Trading, s.r.o.

MASO TRHANE

TRHANE MASO VEPROVE

Kdyz maso dusite pri nizké teploté, ale opravdu dlouho, neztraci nic ze své Stavnatosti
a zaroven ma skutec¢né vyraznou chut. Tento pokrm Vam priblizi pocit domova a pohody.
Hospodynky zcela jisté oceni tento polotovar, ktery je takfka pripraveny, stac¢i ho dat do
trouby na pouhych 30 minut a jidlo je hotové s veSkerou péci, kterou byste do pripravy

vkladali, kdybyste ho pfipravovali sami.

kod: 279001 Trhané veprové maso 800 g, 6 ks/ karton

TRHANE MASO HOVEZI

Toto je druha varianta pomalu duSeného masa, kterou nabizime. Hovézi maso je vyzivnegjsi
nez veprové a vhodnéjsi pro zdravou zivotospravu. Zpisob pripravy: Maso se vynda z obalu
a pece se v troubé pri 180°C asi 30 minut, pfipravit ho mlzete i v mikrovinné troubé béhem
7-10 minut pri 700 W.

kod: 279002 Trhané hovézi maso 800 g, 6 ks/ karton
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HOVEZi MASO LITVA HOVEZi MASO LITVA

HOVEZI MASO . HOVEZI VALECEK

Dovazime velice kvalitni hovézi maso z Litvy, které je jiz kuchynsky upravené.

kod: 222002 Hoveézi valecek chlazeny cca 1,5 kg, 20 kg/ karton
122002 Hoveézi valecek mrazeny cca 1,5 kg, 20 kg/ karton

HOVEZI VYSOKA PLEC HOVEZI ROSTENA

kod: 222015 Hovézi vysoka plec chlazena cca 3 kg, 20 kg/ karton 4 kod: 222009 Hovézi rosténa chlazena cca 3 kg, 12 kg/ karton
122012 Hovézi vysoka plec mrazena cca 3 kg, 20 kg/ karton _ g 122009 Hoveézi rosténa mrazena cca 3 kg, 12 kg/ karton

HOVEZI PLEC KULATA HOVEZI LICKA

kod: 222013 Hovézi kulata plec chlazena cca 1-2 kg, 20 kg/ karton 7 = kod: 222005 Hovézi licka chlazena cca 4-5 kg, 20 kg/ karton
122001 Hoveézi kulata plec mrazena cca 1-2 kg, 20 kg/ karton 122006 Hoveézi licka mrazena cca 4-5 kg, 20 kg/ karton

___ HOVEZi ORECH HOVEZI KLIZKA

kod: 222008 Hovézi klizka chlazend cca 2-3 kg, 15 kg/ karton
122008 Hovézi klizka mrazena cca 2-3 kg, 15 kg/ karton

kod: 222010 Hovézi ofech chlazeny cca 3 kg, 20 kg/ karton
122004 Hovézi orech mrazeny cca 3 kg, 20 kg/ karton
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HOVEZi MASO LITVA
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i .

HOVEZI SVICKOVA

kod: 122007 Hovézi svickova mraZena

HOVEZI FLANK STEAK

kod: 222018 Hovézi flank steak chlazeny
122019 Hovézi flank steak mrazeny

HOVEZI VEVERKA (HANGER STEAK)

kod: 222031 Hovézi veverka chlazena

HOVEZI KARB (CHUCK ROLL)

kod: 222001 Hovézi karb chlazeny
122016 Hovézi karb mrazeny

cca 1,5+ kg, 20 kg/ karton

cca 1 kg, 15 kg/ karton
cca 1 kg, 15 kg/ karton

cca 2 kg, 20 kg/ karton

cca 4 kg, 20 kg/ karton
cca 4 kg, 20 kg/ karton

VEPROVE MASO

AGLO Trading, s.r.o.

VEPROVA PANENKA

kod: 121024 Veprova panenka mrazena

VEPROVA PECENE

kod: 121018 Veprova pecené mrazena

VEPROVA KRKOVICE

kod: 121019 Veprova krkovice mrazena

VEPROVE KOLENO

kod: 121020 Veprové koleno mrazené

cca 700 g, 20 kg/ karton

cca 3 kg, 20 kg/ karton

cca 2 kg, 20 kg/ karton

cca 1,7 kg, 20 kg/ karton
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VEPROVE MASO

VEPROVA PLEC

kod: 122023 Veprova plec mrazena

VEPROVA KYTA

kod: 121021 Veprova kyta mrazena

28

cca 3 kg, 20 kg/ karton

cca 7 kg, 20 kg/ karton

DODAVATELE

Jiz po cela leta spolupracujeme se zkusenymi, dlouhodobé proverenymi vyrobci
a dodavateli kvalitniho zbozi z Pobalti, Finska, Francie a Spanélska. Jedna se o Spicky ve
svem oboru. Nize uvadime kratky popis jejich historie a prace.

ZEMAITIJOS PIENAS ©

Dle dochovanych archivl se podatek Zemaitijos Pienas datuje do roku 1924. Roku 1993 doslo k privatizaci mlekarny,
a tak se syrarna TelSiai spojila s mlyny Plungé a Laukuva, kdy jiz ziskala dnesni podobu pod nazvem AB Zemaitijos Pienas.
Béhem poslednich let dosahl podnik Zemaitijos Pienas mnoha Uspéchu, predevsim ve vyrobé svého jiz tradi¢niho syra
Dziugas. Roku 2016 ziskal tento syr, s dobou zrani 36 mésicl, ocenéni Crystal Trade Award od Mezinarodniho institutu chuti
a kvality potravin v Bruselu a roku 2018 se syr DZiugas stal .Znackou roku 2018". My Vam, kromé vynikajiciho syra DZiugas,
nabizime celou $kalu dalSich chutnych syrd, jako je Gouda, Tilsit, mozzarella pro déti a tavené syry.

VALIO

Spolecnost Valio vznikla v roce 1905 spojenim 17 mlékaren. V roce 1909 se vyroba rozsifila na dalsi mlééné vyrobky
a syry. Ve 20. letech 20. stoleti byl odbyt spolecnosti Valio ve Finsku vétsi nez kdekoli v zahranic¢i. Velkym prinosem pro
spolecnost Valio byl jeji zaméstnanec Artturi llmari Virtanen, ktery ziskal Nobelovu cenu za chemii. Cena byla udélena za
jeho vyzkum a vynalezy v zemeédeélské a vyzivové chemii, zejména pro jeho metodu uchovavani potravin. Nyni je spolec¢nost
Valio Ltd (finsky: Valio Oy) jednou z nejvétsich spolecnosti ve Finsku. Produkty spolec¢nosti Valio zahrnuji syr, praskové
prisady, maslo, jogurt a mléko. Je to nejvétsi finsky vyrobce mléénych produktl a zpracovatel mléka, ktery produkuje 85 %
mlécnych produktl zemé. Spolecnost Valio ma 15 vyrobnich zédvodd po celém svété, dva z toho jsou v Estonsku a pravé
z téchto dvou zemf{ Vam dovazime vynikajici syry tradi¢ni chuti.

SMILTENES PIENS

Na severu LotySska v oblasti Smiltenes nedaleko od stejnojmenného meésta bylo roku 1881 zaloZzeno zemeédélské
hospodarstvi, kteréneslonazevpodleoblasti,ve které senachazelo Smiltenes.Diky rozlehlym jezerlima Stavnatym pastvindm,
ktera si udrzela svou panenskou krasu dodnes, se mistnimu skotu dari obzvlasté dobre. Vzkvétajici spolecnost Smiltenes
Piens se od svého zaloZeni az dodnes vénuje zpracovani mléka, vyrobé smetany, masla a syrd. Mlékarny Smiltenes piens
pracujivsouladu s nejprisnéjsiminormami potravinarské vyroby, stejné jako se systémy rizenijakosti. Bez vyjimky se veSkeré
produkty vyrabeéji bez konzervacénich latek a bez pouZziti mlééného prasku. Veskeré vyrobky spole¢nosti Smiltenes Piens jsou
zcela prirodni. Roku 2005 spole¢nost Smiltenes Piens ziskala tzv. Zelenou |Zi¢ku, znacku Kvalitnich lotySskych produktd.
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CESVAINES

Vizdemské vrchy jsou nejvyse poloZzenym Uzemim v LotySsku. Rozmanitost prirody, hojné zavlazované louky a udoli
dava travindm na pastvinach vyjimecnou vyvazenost. Proto zde kravy ddvaji obzvlasté chutné mléko. Mlékarenska vyroba
v Cesvaine zapocala vroce 1921. Plvodneé se orientovala na vyrobu masla a syru Backstein.V roce 1997 vznikla akcionarska
spole¢nost Cesvaines Piens.Vroce 2009 doslo k modernizaci zarizenia cech s financni podporou Evropského zemédélského
fondu pro rozvoj venkova. Na festivalu Riga Food 2012 — rozsahlé vystavé potravinarského primyslu, ziskal syr Cesvaines
zlatou medaili. My Vam predstavujeme dva syry od spolecnosti Cesvaines, a to s piskavici a seminky a s rajcaty a cesnekem.

LA SELVA

Rodinnou spolec¢nost La Selva zalozili roku 1917 ve vesnicce Campllong Josep Alberti Lapedra a jeho manzelka Merce
Boss. Zprvu to bylo jen malé reznictvi, kde manzelé prodavali suSenou Sunku a cerstvé maso. Brzy se vsak podnik zacal
rozrlstat a zdsobovat obchody v okoli. Svou popularitu si rodinna spole¢nost ziskala predevsim Sunkou dusenou primo
v plechu, tento vyrobni proces byl patentovan v roce 1947, kdy podnik ziskal ochrannou znamku La Selva. Jméno, které si
podnik nese dodnes, tedy ve skute¢nosti predstavuje odkaz na duSenou Sunku. V pozdéjsich letech se sortiment La Selvy
rozsiril na radu dalsich masnych vyrobkd, ze kterych Vam mizeme predstavit fuety ve trech variacich, mortadelu s olivami,
chorizo, salami extra a kriti sunku. Od roku 1987 preslo rizeni podniku do rukou Xaviera Alberti, treti generace rodiny.
Spolecnost se stala profesiondlnéjsi, zacala klast ddraz na inovace, kvalitu a produkci Spickovych veprovych vyrobkd.
Vroce 2017 La Selva oslavila sté vyroci. Podle slov majitele podniku je receptem na jeho dlouhodobé trvani klid, vytrvalost,
harmonie a esence vérnosti.

KREKENAVOS

PobliZz okresniho litevského mésta Kedainiai pred triceti lety byla zaloZzena spolecnost Krekenavos Agrofirma. Zabyvala
se chovem prasat, ktery byl v té dobé nejvétsi v celé zemi. V roce 1993 byl vybudovan zavod na zpracovani masa a zapocala
produkce masnych vyrobkd. Diky velké poptdvce se podnik zacal rozrlistat a rozSifovat svou vyrobu i na hovézi maso.V roce
2004 plocha celé spole¢nosti dosahla vice nez 22 000 km? Spadaji sem nejvétsi jatka v Litvé, oddéleni na zpracovani masa
a baleni a Usek zabyvajici se vyrobou masnych produktl studenou cestou i tepelné opracovanych vyrobkd. V roce 2008
doslo ke spojeni ¢asti krekenavského podniku s holandskou spolecnosti Saerimner a rok nato se otevrela dalsi pobocka
v Kedainiai, zamérena na baleni ¢erstvého masa. Vzhledem k pozadavk{m na zdravou vyzivu vénuje spole¢nost v soucasné
dobé zvlastni pozornost rozsireni sortimentu vyrobkd z hovéziho masa. Dnes patri asi k nejvétsim lidrim v oblasti zpracovani
masa v Litvé, zabira takrka polovinu trhu s cerstvym masem a priblizné 16 % trhu tepelné zpracovanych masnych vyrobk.
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AGARAS

Spolecnost ZAQ Agaras je rodinnym podnikem, fungujicim na trhu jiz 28 let. Manzelé Petras a Leta Weinorovy vybudovali
podnik prakticky od nuly. V roce 1991, kdy Litva ziskala nezdvislost, zakoupili budovy staré Sici dilny, které prestavéli na
farmarsky obchod. Misto si vybrali v okrese BalandiSkiai na samém severu Litvy uprostred poli a luk. Manzeldm Weinorovym
se zde darilo dobre a obchod vzkvétal. Od roku 1994 se manzelé soustredili na chov a porazku dobytka a v roce 1999 jiz
zarizenimi. Béhem deseti let se v novém provozu jatek CJSC Agaras vybudovaly nadrze o rozmérech 4 000 m?® na chlévskou
mrvu a flotaéni bunka, stejné jako nova bourdrna masa, zavedla se nova linka na krajeni masa, modernizovaly se mrazirny,
a postavila se bioplynova stanice vyrabéjici elektrickou a tepelnou energii, kterd staci k zajisténi veskerého podnikového
provozu. V soucasnosti se spole¢nost Agaras stala jednim z nejvétsich prodejct ¢erstvého masa v Litvé. Vedouci postaveni
spolecnosti bylo dosazeno diky zachovani tradi¢nich hodnot a udrzeni flexibilniho vyrobniho procesu. Hlavnimi myslenkami
spolecnosti jsou kvalita, spolehlivost a odpovédnost jak vici klientdim a zameéstnanclm, tak k prirodé a Zivotnimu prostredi.

Vyhrazujeme si prdvo k zméné v baleni a variant nabizeného zboZi.






