TVRDE SYRY - LITEVSKE SYRY DZIUGAS

AGLO Trading, s.r.o.

SYR DilUGAS doba zrani 6 mésici

Slozeni (ve 100 g): 26 % tuku, 67 % susiny, 40 % t.v.s., snizeny obsah laktézy (0,01 %), bez
lepku, vhodny pro vegetariany, vysoky obsah proteinu (33 g ve 100 g syra). Fermentovany
syr DZiugas zrajici 6 mésicl je nejmladsim syrem z rodiny tvrdych syrd DZiugas. Tento syr
je delikatni, lehce slany. Ma perfektni vyuziti v teplé i studené kuchyni.

kod: 230040 Syr DZiugas - bochnik doba zrani 6 mésicii ccab.5kg

SYR DilUGAS doba zrani 12 mésicii

V tvrdém polotuéném syru DZIUGAS zrajicim 12 mésicl se zadinaji vyskytovat typické
znaky zralého syra. Ma mirné nahorklé aroma a jeho chut zacina ziskavat lehce pikantni
nadech. Vynika krémovou, u klrky bohatou, barvou. Ma tvrdou, jednolitou a dobrou ldmavou
texturu. Je bohatym zdrojem vapniku a proteind. Je vhodny na studenou kuchyni, do salatd,
ale lze ho vychutnat i s vinem.

kéd: 258599 Syr DZiugas - bochnik doba zrani 12 mésicii cca 4,5 kg, 1 ks/ karton

SVR DilUGAS doba zrani 18 mésicii

Syr DZIUGAS zrajici 18 mésici je stfedné vyzraly syr, ve kterém se otevird harmonie
intenzivniho aroma. Ma plnou mirné ostrou chut s jemnym nadechem suseného ovoce.
Krehkost tohoto syra vytvarijednotlivé krystalky vapnikovych soli, které svédci o nové etapé
zrani syru. Vynika tvrdou kdrkou, ktera ma matnou, slabé nazloutlou barvu s nazelenalym
odstinem. Tento syr je bez lepku a laktdzy.

kéd: 258600 Syr DZiugas - bochnik doba zrani 18 mésici cca 2,20 kg, 2 ks/ karton

SVR DiIUGAS doba zrani 36 mésicii

Tento extra tvrdy zraly syr neobsahuje lepek ani laktézu, ma silnou, mirné nahorklou
a ostrou chut, slabé pripominajici ovoce. Rozplyva se v Ustech a rozechviva chutové poharky.
M3 jemné nacervenalou, mramorovou barvu, krasné ldmavou texturu a je pokryt bilymi
krystalky vapnikovych soli. Bude perfektni jako pfedkrm nebo dezert. Doporucujeme podavat
s Cerstvymi hruskami, platky melounu, fiky a ofechy spolu s dobrym vinem.

kéd: 258601 Syr DZiugas - bochnik doba zrani 36 mésicii cca 2,20 kg, 2 ks/ karton



TVRDE SYRY - LITEVSKE SYRY DZIUGAS TVRDE SYRY - LITEVSKE SYRY DZIUGAS

SYR DZIUGAS 12 mésici zrani - vyseé SYR DZIUGAS oba zrani 12 mésicii - limané kousky

f“ Slozeni: mléko, sl, mlécné kultury, syridlo. Priimérné vyzivové hodnoty ve 100 g vyrobku:
=~ Energeticka hodnota 1494 kJ/357 kcal, tuky 25 g, z toho nasycené mastné kyseliny 18 g,
sacharidy 0 g, z toho cukry 0 g, bilkoviny 33 g, sl 2 g. Syr mé& snizeny obsah laktdzy
(0,01 %), je bez lepku, je vhodny pro vegetariany, ma vysoky obsah proteinu.

kod: 230023 Syr DZiugas vysec - doba zrani 12 mésicii 180 g, 12 ks/ karton kod: 263799 Syr DZiugas lamané kousky - doba zrani 12 mésicii 100 g, 10 ks/ karton

SYR DZ'UGAS 18 mésici zrani - vysec SYR DZ'UGAS doba zrani 18 mésicii — lamané kousky

ﬁ\ Slozeni: mléko, sl, mlé¢né kultury, syridlo. Priimérné vyzivové hodnoty ve 100 g vyrobku:
VS Energeticka hodnota 1494 kJ/357 kcal, tuky 25 g, z toho nasycené mastné kyseliny 18 g,
sacharidy 0 g, z toho cukry 0 g, bilkoviny 33 g, sl 2 g. Syr ma sniZzeny obsah laktdzy
(0,01 %), je bez lepku, je vhodny pro vegetariany, ma vysoky obsah proteinu.

kod: 256099 Syr DZiugas vysec - doba zrani 18 mésicii 180 g, 12 ks/ karton kod: 263800 Syr DZiugas lamané kousky - doba zrani 18 mésicii 100 g, 10 ks/ karton

SYR DZIUGAS doba zrani 24 mésicii - vysec SYR DZIUGAS doba zrani 24 mésicii - lamané kousky

Syr DZUIGAS zrajici po dobu 24 mésic(, je tvrdy, zraly syr s vyraznou, ale prijemnou
vlni. Elegance jeho Cisté, korenéné a silné chuti je svazana dotekem suSeného ovoce.
Skvélé doplni kazdy stdl. Tento syr neobsahuje lepek, laktézu (0,01 %), ani konzervanty. Je
bohatym zdrojem vépniku a protein( (33 g ve 100 g syra).

kod: 256100 Syr DZiugas vysec - doba zrani 24 mésicii 180 g, 12 ks/ karton kod: 263802 Syr DZiugas lamané kousky - doba zrani 24 mésicii 100 g, 10 ks/ karton

SYR DZIUGAS doba zrani 36 mésicii - vysec SYR DZIUGAS doba zrani 36 mésicii - lamané kousky

Slozeni: mléko, sl, mlécné kultury, syridlo. Priimérné vyZzivové hodnoty ve 100 g vyrobku:
Energeticka hodnota 1494 kJ/357 kcal, tuky 25 g, z toho nasycené mastné kyseliny 18 g,
sacharidy 0 g, z toho cukry 0 g, bilkoviny 33 g, sl 2 g. Syr ma sniZzeny obsah laktozy
(0,01 %), je bez lepku, je vhodny pro vegetariany, ma vysoky obsah proteinu.

kod: 259299 Syr DZiugas vysec - doba zrani 36 mésicii 180 g, 12 ks/ karton B kod: 263801 Syr DZiugas lamané kousky - doba zrani 36 mésicii 100 g, 10 ks/ karton

AGLO Trading, s.r.o.



TVRDE SYRY - LITEVSKE SYRY DZIUGAS

TVRDE SYRY - ESTONSKE SYRY

SYR DilUGAS strouhany ; ‘\

Jednd se 0 smés tvrdych syrl Dziugas, ktera je vytecna pro teplou kuchyni, na Spagety,
pizzu, do polévek, pri zapékani, ale i do salatd. Syr Dziugas se dobre tavi a doddva jidlu
lehce pikantni chut.
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kod: 230016 Syr DZiugas - strouhany 1 kg, 5 ks/ karton

SYR FORTE doba zrani 10-12 mésici

Tvrdy polotuény syr Forte kombinuje farmarsky zplGsob vyroby syra se slozitymi
prichutémi parmazanu. Syr prochdzi nejméné desetimésicni dobou zrani, aby dosahl své
ojedinélé chuti. Zrani probiha v Italii, ¢imz tento syr dosahuje silné, charakteristické chuti
pro syry parmazanového typu a lehké drobivé konzistence. Syr Forte neobsahuje lepek, ma
vysoky obsah proteinu a je vhodny pro vegetariany.

kod: 275035 Syr Forte - doba zrani 10-12 mésicii cca 1kg, 6 ks/ karton

SYR FORTE strouhany

SloZeni (ve 100 g): 26 % tuku, 64 % susiny, 40 % t.v.s., snizeny obsah laktdzy (0,01 %), bez
lepku, vhodny pro vegetariany, vysoky obsah proteinu (33 g ve 100 g syra).

LACEY SWISS
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kod: 275032 Syr Forte - doba zrani 10-12 mésicii- strouhany 1 kg, 4 ks/ karton -

AGLO Trading, s.r.o.

POLOTVRDE SYRY - LITEVSKE SYRY / ESTONSKE SYRY VALIO

SYR GERMANTO TILSIT

Slozeni (ve 100 g): 26,1 % tuku, 45 % t.v.s., min. 56,5 % susiny, bez lepku, vhodny pro
vegetariany. Tento polotvrdy plnotucny syr dostal své jméno podle nékdejsiho mesta
Tilsit, kde jej zacali vyrabét holandsti pristéhovalci. V oblasti Zemaitijos se tento syr vyrabi
dodnes. Syr Germanto Tilsit zraje 6 az 8 tydn(, méa bohatou, smetanovou chut s orfechovym
nadechem, hutnou strukturu s malymi ocky.

kod: 230025 Syr Germanto Tilsit cca 4,8 kg, 1 ks/ karton

SYR GERMANTO GOUDA

Slozeni (ve 100 g): 26,1 % tuku, 45 % t.v.s, min 56 % susiny, bez lepku, vhodny pro
vegetariany. Germanto Gouda je polotvrdy plnotucny litevsky syr, ktery se vyrabi podle
plvodni receptury holandskych pristehovalci. Tento syr mda bohatou chut, hladkou
strukturu a nazloutlou barvu. Pravidelné roztrousend ocka o velikosti zrna svédci o jeho
vysoké kvalité. Tento syr zraje 6 az 8 tydnd, ma jemnou vini a smetanovou chut.

kod: 230007 Syr Germanto Gouda cca 4,8 kg, 1 ks/ karton

SYR LACEY SWISS

SloZeni (ve 100 g): 22 % tuku, 54 % susiny, 39 % t.v.s., snizeny obsah laktozy (0,01 %), bez
lepku, vhodny pro vegetariany, obsahuje vitamin A. Lacey Swiss je polotvrdy syr s jemnou
nasladlou oriSkovou chuti. Je to variace na Svycarsky syr Emental. O¢ka nebo-li kaverny jsou
drobna, coz syru dodava na rezu krajkovy vzhled. Md mensi obsah soli nez je béZzné u ostatnich
syrQ tohoto typu. Krasné se vyjima na oblozenych misach, hodi se k vinu.

kod: 258603 Lacey Swiss cca 2,5 kg, 3 ks/ karton

SYR LACEY SWISS 2504

Slozeni (ve 100 g): 22 % tuku, 54 % sus$iny, 39 % t.v.s., snizeny obsah laktézy (0,01 %), bez
lepku, vhodny pro vegetariany, obsahuje vitamin A.

kod: 275041 Lacey Swiss 250 g, 8 ks/ karton



POLOTVRDE SYRY - ESTONSKE SYRY VALIO

SYR HAVARTI

Slozeni (ve 100 g): 28 % tuku, 56 % susiny, 50 % t.v.s., snizeny obsah laktézy (0,01 %), bez
lepku, vhodny pro vegetariany, bohaty zdroj vapniku (94 % z denniho referencniho prijmu).
Syr Havarti je jednim z nejznaméjsich a nejoblibengjsich tradi¢nich severskych syrd. Pro
vyrobu syru Havarti je pouzivano jen nejkvalitngjsi pasterizované kravské mléko a tradi¢ni
danské kultury. Syr Havarti je polotvrdy syr s mirnym obsahem soli, svétle zluté barvy
s malymi ocky, hladkou texturou a lahodnou sladko-smetanovou chuti. Syr ma relativné
kratkou dobu zrani, priblizné 4-5 tydn(.

kod: 275043 Havarti cihla cca 4,5 kg, 3 ks/ karton

SYR CEDAR ATLEET

SloZeni (ve 100 g): 27 % tuku, min. 56 % susiny, min. 49 % t.v.s., sniZzeny obsah laktozy
(0,01 %), bez lepku, bohaty zdroj vapniku (84 % z denniho referenc¢niho prijmu).
Cedar Atleet je polotvrdy plnotuény zraly syr. M& Zlutou charakteristickou barvu, hladkou,
nedrolivou strukturu a jemnou chut se slanym nadechem. Bajecné se hodi k vinu a do
studené i teplé kuchyné.

kod: 275058 Cedar Atleet cihla cca 2,7 kg, 5 ks/ karton

POLOTVRDE SYRY - LOTYSSKE SYRY

AGLO Trading, s.r.o.

SYR GRANISTER

Slozeni (ve 100 g): 50 % t.v.s., 62 % susiny, bez lepku, vhodny pro vegetariany. Polotvrdy
syr Granister zraje po dobu 12 mésict. Diky pouziti stejnych syrarskych kultur, jako pfi
vyrobé tvrdého syru Grano Padano, pfipomina syr Granister chut parmazanu. Pri konzumaci
tohoto syru budete citit mala zrnka laktdzy charakteristicka pro syry dlouhé doby zrani. Syr
ma trochu pikantni karamelovou chut a jemnou texturu s drobnymi ocky.

kod: 273021 Polotvrdy syr Granister, doba zrani 12 mésicii 250 g, 6 ks/ karton

SYR CESVAINE S PISKAVICI A SEMINKY

Slozeni: pasterizované kravské mléko, smés semen 1,9 %: slunecnicova, sezamova,
dynova a lnénd seminka, piskavice 0,5 %, sal: NaCl, CaCl?, mlékarenské kultury, mikrobialni
syridlo, barvivo (Annato). Syr Cesvaine je polotvrdy syr typu Gouda, obohaceny o piskavici
a smeés semen, ktera mu dodavaji jedinecnou chut. Syry jsou pokryty vrstvou zlutého vosku,
ktery je charakteristicky pro dobu zrani 2 mésic(.

kod: 273001 Syr,Cesvaine“ s piskavici a seminky cca 2,15 kg, 2 ks/ karton

SYR CESVAINE S RAJCATY A CESNEKEM

Slozeni (ve 100 g): pasterované mléko, 0,9 % na slunci susenych rajcat, 0,1 % granulovany
cesnek, stl: NaCl, CaCl?, mlékarenské kultury, mikrobidlni syridlo, barvivo (Annatto). Chutova
kompozice polotvrdého 2 mésice zralého syru Gouda se susenymi rajcaty a cesnekem Vas
zcela jisté uchvati svou lehkou pikantnosti a jedinec¢nou vin.

kod: 273002 Syr ,Cesvaine“ se suSenymi rajcaty a cesnekem cca 2,15 kg, 2 ks/ karton



POLOTVRDE SYRY - FINSKE SYRY VALIO

SYR OLTERMANNI

Slozeni (ve 100 g): 29 % tuku, 58,6 % susiny, 50 % t.v.s., snizeny obsah laktozy (0,01 %),
bez lepku, vhodny pro vegetaridny, bohaty zdroj vapniku (96 % z denniho referenéniho
prijmu), fosforu (69 % z d.r.p.) a zinku (35 % z d.r.p.), obsahuje vitaminy B2, B12. Tradi¢ni syr
Oltermanni je krémovy, smetanovy s mirné slanou chuti, na povrchu hladky. Tento finsky
syr je inspirovany danskym syrem Havarti.

kod: 276001 Oltermanni 1 kg, 11 ks/ karton

CERSTVE SYRY - LITEVSKE SYRY / LOTYSSKE SYRY

SYR PIK-NIK

Slozeni (ve 100 g): 20,8 % tuku, 40 % t.v.s., min. 51,5 % susiny, snizeny obsah laktdzy,
bez lepku, vhodny pro vegetariany, obsahuje vitamin A. Cerstvy syr Pik-nik obsahuje malo
soli, proto je vhodny zejména pro déti. Tento syr neobsahuje konzervanty, barviva, ani
zvyraznovace chuti. Je to zdravy a prirodni produkt plny minerald, bilkovin a vitamind. Jeho
vyroba je obdobna vyrobé mozzarelly.

kod: 230020 Syr Pik-Nik pro déti natural 40 % t.vs. 80 g, 14 ks/ karton

UZENA MOZZARELLA

Slozeni (ve 100 g): 19 % tuku, 45 % t.v.s., 40 % susSiny, vhodnd pro vegetariany. Uzena
mozzarella je klasicky, polotvrdy, nezrajici syr italského typu, jemné, lahodné chuti, malo
soleny. LotySsti syrarsti mistfi ve spoleénosti Smiltenes Piens ho udi na olSovém drevé. Uzend
mozzarella zlstava déle Cerstva a dobre se tavi. Je naprosto neopakovatelna v kombinaci
s Cerstvymi bylinkami a pestem, na grilu nebo jako nadivka v pec¢enych cuketach nebo lilcich.

kod: 230024 Uzena mozzarella 1 kg, 7 ks/ karton

ZRAJICI SYRY

TAVENE SYRY

AGLO Trading, s.r.o.

MEMEL BLUE

Jednd se o prirodni mékky zrajici syr. Obsahuje 50 % t.v.s., 56 % susiny a je bez laktdzy.
Memel Blue je ruc¢né vyrabény syr s modrou plisni Penicillium roqueforti. Doba zrani syra
je 6 az 8 tydnl za zvlastnich podminek, které umoznuji rist kultury modré plisné.

kod: 230001 Syr ,Memel Blue* cca 1,5 kg 2 ks/ karton

TAVENY SYR S TVRDYM SYREM DZIUGAS

SloZeni (ve 100 g): 22,4 % tuku, 50 % t.v.s., min. 40 % susiny, bez lepku, vhodny pro
vegetariany. Tavené syry Zemaitijos jsou vyrobeny z kvalitniho mléka a syr(, neobsahuji
lepek, jsou snadno roztiratelné a svou vini Vam pripomenou détstvi. Jedna se o chutové
vyrazny syr s pridanym tvrdym syrem DZiugas, ktery klasickou syrovou chutjesté zndsobuje.

kod: 258201 Taveny syr iemaitijos s DZiugasem 175 g, 12 ks/ karton

TAVENY SYR S HOUBAMI

SloZeni (ve 100 g): 22,4 % tuku, 50 % t.v.s., min. 40 % susiny, bez lepku, vhodny pro
vegetariany. Tento syr je jemny, smetanovy s chuti opravdovych hfibkd nasbiranych v lese.
Skvéle se hodi do polévek, omacek a na studenou kuchyni.

kéd: 258202 Taveny syr Zemaitijos s houbami 175 g, 12 ks/ karton



